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Menuvorschlage Gifthuttli



Liebe Gifthittli-Géste

Vielen Dank fir Ihr Interesse. Das Restaurant Gifthuttli ist eines der bekanntesten und traditionsreichsten Restaurants in Basel, welches
durch den Holzinnenausbau und die zahlreichen Verzierungen eine typische Basler "Beiz"— Atmosphére verspriiht. Die Weinstube im
Obergeschoss strahlt besonders mit Ihrer gediegenen Jugendstilatmosphare Gemitlichkeit und Warme aus und ladt zum gemditlichen
Beisammensein fernab von Larm, Stress und Hektik ein.

Gerne unterstiitzen wir Sie bei der Organisation ihres persdnlichen Anlasses und gehen auf Ihre Wiinsche und Vorstellungen ein. Wir
freuen uns, Thnen hiermit unsere aktuellen Apéro- und Meniivorschlage prasentieren zu dirfen. Selbstverstandlich konnen Sie einzelne
Gerichte oder Beilagen nach Ihren Vorlieben auswéhlen und individuell zusammenstellen.

Gerne erwarten wir lhre Kontaktaufnahme und freuen uns, Sie bei der Realisierung Ihrer Veranstaltung bei uns im Restaurant Gifthattli
zu unterstutzen. Bei Fragen oder Unklarheiten kontaktieren Sie uns bitte ungeniert.

Bis bald an der Schneidergasse.

lhr "Gifthittli" - Team

Stephanie Grossenbacher Jérbme Siquoir
Gastgeberin Kichenchef
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Apéro-Angebot

Sei es mit Geschaftsfreunden zum Abschluss eines erfolg-
reichen Tages oder als Beginn eines stimmungsvollen
Abends mit anschliessendem Essen. Mit den hier
aufgefuihrten Apéro-Vorschldgen, geben wir Ihnen einige
Ideen und einen Einblick in unser Angebot. Fir eine
individuelle Beratung, stehen wir Ihnen gerne zur

Verfligung.
Belegte Laugenbroétchen mit... CHEF / Stuck Gemiuse - Dips CHE / Portion
Jenzer’s gekochtem Schinken 3.50 Rohe Gemiisestangen 4.50
Salami 3.50 mit hausgemachten Dipsaucen
Bundnerfleisch 4.50
Kése 3.50
Rauchlachs 4.50
Apéro Holzbrett ,,Gifthiittli CHE / Person
Belegt mit Salsiz, ,,Buure“-Speck, 12.50
Apéro Happchen CHEF / Portion Jenzer’s Rohschinken, Konigskése-Spiess
und Mixed Pickles
Niisslimischung ,,Gifthiittli 2.50
Grissini
mit Jenzer’s Freiland Rohschinken 3.50
Késekuchlein von Wacker & Schwob 3.50
Schinkengipfeli 3.50
Konigskase-Spiessli 3.50
Mini-Pizza Kichlein vegetarisch 3.50
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Saisonale Cordon Bleu Meniis

Fruhling CHE 61.50
Bérlauchsuppe mit Rahmhaube 9.50
* * %

Spargel-Cordon Bleu vom Kalb 42.50

gefillt mit Rohschinken, Kirschtomaten
und Spargeln, paniert
mit Pommes-frites und Gemusebouquet

* * *

Rhabarber-Kompott mit Erdbeerglace 9.50
mit Mascarponecreme

Sommer CHF 61.50
Wassermelonen-Spiess mit Fetakédse garniert 9.50
* * *

Cordon Bleu vom Kalb ,,Toskanische Art* 42.50

gefillt mit Rohschinken, Ricotta
und getrockneten Tomaten, paniert
mit Pommes-frites und Gemusebouquet

* * *

Mohnparfait 9.50
mit marinierten Thurgauer Erdbeeren
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Herbst CHE 61.50
Nusslisalat-Suppe mit Speckschaum 9.50
* * %

Hirsch-Cordon Bleu gefiillt mit Rohschinken, — 42.50
Mango, Salbei und Rosenkohl an roter Currysauce
begleitet von hausgemachten Spatzli

und Rosenkohl

* * *

Lauwarme Zwetschgen 9.50
mit Zimtglace

Winter CHF 61.50
Steinpilzcremesuppe 9.50
* * *

Spalenberg Cordon Bleu vom Kalb 42.50

gefiillt mit Bergkése, ,,Buure“-Speck mit Senf
begleitet von hausgemachten Spatzli
und Gemdisebouquet

* * %

Luftiges Toblerone-Schokoladenmousse 9.50
auf Orangen-Carpaccio
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Cordon Bleu Ment Le Classique
CHEF 63.50

Bunter Blattsalat mit CroGtons
am legendéaren Gifthuttli Hausdressing 9.00

* * *

Kalbs-Cordon Bleu ,,Classique*

gefullt mit Vorderschinken und Kése, paniert 42.50
serviert mit knusprigen Pommes-frites

und Gemiusebouquet

* * *

,,Gifthiittli Dessert Trilogie* 12.00
mit drei verschiedenen stissen Kostlichkeiten
Alternative Hauptgange:

Auberginen Cordon Bleu - vegetarisch
CHF 56.50

Auberginen Cordon Bleu geflllt mit getrockneten
Tomaten, Rucola, Krauter und Ricotta
serviert mit hausgemachten Spatzli

Cordon Bleu ,,Classique* - glutenfrei
CHEF 65.50

Cordon Bleu ,,Classique® glutenfrei

gefullt mit Vorderschinken und Kése, paniert
serviert mit knusprigen Pommes-frites

und Saisongemiise
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Kreieren Sie Ihr personliches
Cordon Bleu Menu CHEF 69.50

Lassen Sie Ihre Géste Ihr personliches Cordon Bleu vor
Ort auswahlen.

Als Gastgeber haben Sie im Vorfeld die Moglichkeit finf
verschiedene saisonale und klassische Cordon Bleu-
Varianten zu definieren. Gerne beraten und informieren
wir Sie Uber das aktuelle Angebot.

Bunter Saisonsalat
am legendéren ,,Gifthuttli“-Hausdressing
mit gerdsteten Pinienkernen

* * *

Cordon Bleu vom Kalb mit ,,Fillung nach Wahl*
serviert mit Pommes-frites

und hausgemachten Spétzli

dazu Saisongemdise

* * %

,,Gifthittli Dessert Trilogie*
mit drei verschiedenen stissen Kostlichkeiten
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Gifthuttli Mend Traditionell

CHF 92.50
Graved Lachs-Carpaccio 17.50
mit Salatbouquet und Zitronenvinaigrette
* * *
Randencremesuppe mit Meerrettichschaum 12.50
* * *
Baselbieter Rindsfilet mit Morchelsauce 49.00
Kartoffelgratin
und buntem Gemusebouquet
* * *
Susse Cordon Bleu-Variante 13.50

saisonal gefllter Crépe

Hauptgang Alternativen

Schweinsfilet an feiner Knoblauch-Senfsauce  44.50
mit Champignon dazu Griessgnocchi
und feinem Marktgemise

Basler Kalbsnuss-Steak 4450
an leichter Bier-Senfsauce mit Krautern,
Butternudeln und Blattspinat

Lachstranche ,,Gifthiittli Art* 37.50

an einer Dunkelbiersauce mit Réstzwiebeln,
Pilawreis und Gemisebouquet
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Gifthattli MenU Prestige
CHF 104.50

Knackiger Rucolasalat an Balsamico-Vinaigrette ~ 14.00
Mit Parmesanspanen, Pinienkernen und Orangenfilets

* X *

Klare Fisch-Consommeé mit Safranfaden 13.50
verfeinert mit Noilly Prat

* * %

Mangosorbet mit Champagner 9.50
* * *

Rosa gebratenes Kalbsfilet an Triffelsauce

mit Sellerie-Kartoffel-Mousseline 54.00
und glasiertem Marktgemuse

* 4% *

Sisse Cordon Bleu-Variante 13.50

saisonal gefiillter Crépe
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Schweizer Kasespezialitaten
CHE

Erlesene Schweizer Kasespezialitaten.

Saisonales Salatbouquet
am legendéren Gifthuttli Hausdressing

* * *

Raclette ,,Gifthiittli a discrétion  53.00
mit Rosmarinkartoffeln, inkl. Salatbouquet
Mixed Pickles, Speck, und Dessert
Weintrauben, Spargelspitzen,

Peperoni und Silberzwiebeln

Noldi’s Schwinger Kisefondue a discrétion  42.50
mit Weissbrotwirfel inkl. Salatbouquet
und Dessert

* * *

,,QGifthiittli Dessert Trilogie*
mit drei verschiedenen stissen Kostlichkeiten
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Fondue Chinoise Menii
CHF

Das klassische Schweizer Fleischfondue.

Saisonales Salatbouquet
am legendéren Gifthuttli Hausdressing

* * %

Fondue Chinoise

Rind, Schwein und Geflugel

von der Metzgerei Jenzer

serviert mit finf verschiedenen

hausgemachten Saucen, Mixed Pickles

begleitet von Reis und knusprigen Pommes frites

* * *

,,Gifthiittli Dessert Trilogie*
mit drei verschiedenen stissen Kostlichkeiten

mit 200g Fleisch p.P. 69.50
mit 300g Fleisch p.P. 79.50
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Allgemeine Geschaftsbedingungen

Speiseangebot

Unsere Menlvorschlage gelten in der Regel ab 10 Perso-
nen. Es sollte ein einheitliches Menu ausgewéhlt werden
(Ausnahme: Vegetarier, Allergiker oder Gaste mit Diat-

wunsch etc.).

Preise
Anderungen sind vorbehalten. Die Preise verstehen sich
pro Person in CHF und inkl. Mehrwertsteuer.

Menubesprechung

Bitte melden Sie sich friihzeitig (spatestens 2 Wochen vor
dem Anlass) flr die Besprechung der Details an. Wir
mdchten uns gentigend Zeit fiir Sie nehmen.

Reisebegleitung

Bei Veranstaltungen, die durch ein Reise- oder Carunter-
nehmen gebucht wurden, gewéhren wir auf 20 Personen
ein freies Menu fur den Reiseleiter.

Definitive Bestellung
Mit der definitiven Bestellung Ihres Anlasses akzeptieren
Sie unsere Geschaftsbedingungen.

Personenanzahl

Eine Woche vor dem Anlass benétigen wir eine Richtzahl.

Die 48 Stunden vor dem Anlass gemeldete Personenzahl
ist verbindlich und wird verrechnet. Bei Gruppenreisen ist
der Reiseveranstalter fir die rechtzeitige Meldung der ge-
nauen Personenzahl verantwortlich.
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Verléangerung
Fur Anlasse ab 24.00 Uhr berechnen wir einen Betrag von
CHF 200 pro Stunde.

Rechnungstellung/Anzahlung

Wenn nicht bar, mit EC-Direkt oder mit Postcard bezahlt
wird, senden wir Ihnen gerne eine Rechnung (innerhalb
der Schweiz). Diese ist zahlbar innert 10 Tagen. Fur
grossere Anlésse behalten wir uns eine Anzahlung vor.

Bei Veranstaltungen, bei denen die Gaste selber bezahlen,
ist der Veranstalter verpflichtet, uns die genaue Personen-
zahl rechtzeitig mitzuteilen (Minimum % Tag im Voraus).
Sollten weniger Géste als angemeldet bei uns speisen, so
erlauben wir uns die Differenz dem Veranstalter in Rech-
nung zu stellen.

Annullation
Bei Annullation eines definitiv bestétigten Anlasses gilt
folgendes:

Bis 21 Kalendertage vorher 30 % des Arrangements
bis 7 Kalendertage vorher 50 % des Arrangements
bis 2 Kalendertage vorher 75 % des Arrangements
danach 100 % des Arrangements

Unter Arrangement verstehen wir den Mendpreis x Perso-
nenzahl. Um Missverstandnisse vorzubeugen, kdnnen wir
nur schriftliche Annullationen akzeptieren.

Basel, Januar 2017
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